Confiture
DE MIRABELLES

1 kg de mirabelles Mettre 1kg de mirabelles dénoyautées dans une
bassine, ajouter 600gr de sucre semoule, un baton de
et 600 gr de sucre vanille coupé en deuyx, et cuire 20mn a feu vif sans

cesser de remuer.
verser la confiture encore chaude dans des bocaux a

vis et les retourner immédiatement.

Toute |a douceur de I'ete a savourer sur de petites
brioches au coeur tendre.



